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Aceituna Verde Partida (Biniagual)

DENOMINACION DEL PRODUCTO - PRODUCT NAME -
PRODUKTBEZEICHNUNG

Aceituna verde partida.
Cracked green olives.
Gebrochene griane Oliven.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO - PRODUCT DESCRIPTION
PRODUKTBESCHREIBUNG

Aceitunas sanas, libres de manchas, de color verde
amarillento caracteristico y sin presencia de hojas.

Healthy olives, free from spots, with their characteristic
yellowish-green colour and free from leaves.

Gesunde Oliven, frei von Flecken, mit der
charackteristischen gelblich-grinen Farbe und frei von
Blattern.

INGREDIENTES - INGRIDIENTS - ZUTATEN

Aceituna verde partida, agua, sal, acido citrico (E-830),
acido ascorbico (E-300), sorbato potasico (E-202), hinojo,
guindilla y metabisulfito sodico (E-228).

Cracked green olives, water, salt, citric acid (E-330),
ascorbic acid (E-300), potassium sorbate (E-202), fennel,
chilli pepper and sodium metabisulphite (E-228).
Gebrochene grine Oliven, Wassern, Salz, Zitronensaure
(E-330), Ascorbinsidure (E-300), Kaliumsorbat (E-202),
Fenchel, Chilischoten und Natriummetabisulfit (E-223).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS - ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS - SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Color, aromas y sabor caracteristico del producto, libre de
olores y sabores extranos. Color uniforme y textura firme.
Characteristic colour, aroma and flavour of the product,
free from any foreign odours or flavours. Uniform colour
and firm texture.

Charakteristische Farbe, Aroma und Geschmack des
Produkts, frei von fremden Geruchen und
Geschmacksabweichungen. Gleichmaissige Farbe und feste
Konsistenz.

INFORMACION ETIQUETADO/ LABELLING INFORMATION/
KENNZEICHNUNGSINFORMATION

Alérgenos: Metabisulfito sodico/ Allergens: Sodium metabisulphite/
Allergene: Natriummetabisulfit
Contiene sulfitos/ Contains sulphites/ Enthalt Sulfite

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS - MICROBIOLOGICAL
CRITERIA - MIKROBIOLOGISCHE KRITERIEN

El producto cumple con las normas microbiolégicas
establecidas en el Real Decreto 1074/1983, de 25 de marzo.
The product complies with the microbiological standards
established by Royal Decree 1074/1983 of 25 March.

Das  Produkt entspricht den mikrobiologischen
Anforderungen gemaiss dem Koniglichen Erlass 1074/1983
vom 25. Marz.

Investigacion de Escherichia coli/ Detection of Escherichia coli/ Nachweis von

Escherichia ¢oll...........weun.... AUSENCIA/ABSENCE/NICHT NACHWEISBAR
investigacion de Salmonella-Shigella/ Detection of Salmonella-Shigella/
Nachweis von Salmonella-
Shigell, AUSENCIA/ABSENCE/NICHT
NACHWEISBAR

Recuento de Staphylococcus aureus/ Enumeration of Staphylococcus aureus/
Bestimmung von Staphylococcus
aureus. AUSENCIA/ABSENCE/NICHT
NACHWEISBAR

Recuento de clostridios sulfito-reductores/ Enumeration of sulphite-reducing
clostridia/ Bestimmung sulfitereduzierender
Clostridien.................. AUSENCIA/ABSENCE/NICHT NACHWEISBAR

pH/ pH/ pH-Wert <4,5

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE - BEST BEFORE
DATE - VERPACKUNGSFORMEN

2 anos desde la fecha de envasado.
2 years from the packing date.
2 Jahre ab Verpackungsdatum.

CONDICIONES DE CONSERVACION - STORAGE
CONDITIONS - LAGERBEDINGUNGEN

Conservar a temperatura ambiente, en un lugar fresco y
seco, protegido de la luz solar directa. Una vez abierto el
envase, mantener refrigerado y consumir preferentemente
en un plazo de 15 dias.

Store at room temperatur in a cool, fry place, protected
from direct light. Once opened, keel refrigerated and
consume preferable within 15 days.

Bei Raumtemperatur an einem kithlen, trockenen und vor
direkter Sonneneinstrahlung geschiitzten Ort lagern. Nach
dem Offnen gekiihlt aufbewahren und vorzugsweise
innerhalb von 15 Tagen.

VISITENOS
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www.finca-biniagual.com
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[OEE



	FINCA BINIAGUAL
	Aceituna Verde Partida (Biniagual)
	DENOMINACIÓN DEL PRODUCTO · PRODUCT NAME ·  PRODUKTBEZEICHNUNG
	CRITERIOS MICROBIOLÓGICOS · MICROBIOLOGICAL  CRITERIA · MIKROBIOLOGISCHE KRITERIEN
	Aceituna verde partida. Cracked green olives. Gebrochene grûne Oliven.
	DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO ·  PRODUCT DESCRIPTION · PRODUKTBESCHREIBUNG

	Aceitunas sanas, libres de manchas, de color verde amarillento característico y sin presencia de hojas. Healthy olives, free from spots, with their characteristic yellowish-green colour and free from leaves. Gesunde Oliven, frei von Flecken, mit der charackteristischen gelblich-grünen Farbe und frei von Blättern.
	INGREDIENTES · INGRIDIENTS · ZUTATEN

	Aceituna verde partida, agua, sal, ácido cítrico (E-330), ácido ascórbico (E-300), sorbato potásico (E-202), hinojo, guindilla y metabisulfito sódico (E-223). Cracked green olives, water, salt, citric acid (E-330), ascorbic acid (E-300), potassium sorbate (E-202), fennel, chilli pepper and sodium metabisulphite (E-223).  Gebrochene grüne Oliven, Wassern, Salz, Zitronensäure (E-330), Ascorbinsäure (E-300), Kaliumsorbat (E-202), Fenchel, Chilischoten und Natriummetabisulfit (E-223).
	CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS · ORGANOLEPTIC  CHARACTERISTICS · SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

	Color, aromas y sabor característico del producto, libre de olores y sabores extraños. Color uniforme y textura firme. Characteristic colour, aroma and flavour of the product, free from any foreign odours or flavours. Uniform colour and firm texture. Charakteristische Farbe, Aroma und Geschmack des Produkts, frei von fremden Gerüchen und Geschmacksabweichungen. Gleichmässige Farbe und feste Konsistenz.
	El producto cumple con las normas microbiológicas establecidas en el Real Decreto 1074/1983, de 25 de marzo. The product complies with the microbiological standards established by Royal Decree 1074/1983 of 25 March. Das Produkt entspricht den mikrobiologischen Anforderungen gemäss dem Königlichen Erlass 1074/1983 vom 25. März.
	FECHA DE CONSUMO PREFERENTE · BEST BEFORE DATE · VERPACKUNGSFORMEN

	2 años desde la fecha de envasado. 2 years from the packing date. 2 Jahre ab Verpackungsdatum.
	Forma de presentación
	CONDICIONES DE CONSERVACIÓN · STORAGE CONDITIONS · LAGERBEDINGUNGEN
	Conservar a temperatura ambiente, en un lugar fresco y seco, protegido de la luz solar directa. Una vez abierto el envase, mantener refrigerado y consumir preferentemente en un plazo de 15 días.  Store at room temperatur in a cool, fry place, protected from direct light. Once opened, keel refrigerated and consume preferable within 15 days. Bei Raumtemperatur an einem kühlen, trockenen und vor direkter Sonneneinstrahlung geschützten Ort lagern. Nach dem Öffnen gekühlt aufbewahren und vorzugsweise innerhalb von 15 Tagen.
	VISÍTENOS




