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Aceite de Oliva Finca Biniagual

Las aceitunas de la variedad Arbgeuina
se cosechan de forma manual en
nuestra Finca Biniagual. EI mismo dia
de la recoleccion se prensan en frio
para obtener un aciete de oliva virgen
extra con una acidez excepcionalmente
baja. De cada kilogramo de aceitunas
se obtienen unicamente 120ml de
aceite.

De color verde dorado, este aceite
destaca por sus delicados aromas de
manzana, hinojo y manzanilla. En boca
es suave y afrutado, con notas de
hierbas y manzana verde, y un sutil
toque picante.

D.O. Oli de Mallorca.

The Arbequina olives are harvested by
hand at our Finca Biniagual estate.
They are cold-pressed on the very
same day to produce an extra virgin
olive oil with exceptionally low acidity.
Only 120ml of oil are obtained from
each kilogram of olives.

Golden green in colour, this oil reveals
delicate aromas of apple, fennel and
chamomile. On the palate, it is smooth
and fruity, with notes of herbs and
green apple, finishing with a subtle

peppery touch.
PDO Oli de Mallorca.

Die Arbequina-Oliven werden auf
unserer Finca Binaigual von Hand
geerntet. Noch am Tag der Ernte
werden sie kalt gepresst, um ein
natives Olivenol extra mit
aussergewohnlich niedrigem
Sauregehalt zu gewinnen. Aus einem
Kilogramm Oliven werden lediglich
120 ml Ol gewonnen.

Das Ol prasentiert sich in einem griin-
goldenen Farbton und begeistert mit
feinen Aromen von Apfel, Fenchel
und Kamille. Am Gaumen ist es mild
und fruchtig, mit Noten von Krautern
und grinem Apfel sowie einer
desenten, leicht pfeffrigen Schirfe.

g. U. Oli de Mallorca.

INFORMACION NUTRICIONAL PARA NUTRITIONAL INFORMATION (per NAHRWERTANGABEN (pro 100 g)

100G 100g)

VALOR ENERGETICO...3.700K]/900 KCAL ~ ENERGY...ooocririrrr 3,700K]/900KCAL ~ BRENNWERT.................. 3,700K]/900KCAL
GRASAS 100 G FAT oo 120 3 0 AT 100G
DE LAS CUALES SATURADAS. ... 16G ~ OF WHICH SATURATES.....ccccooo0rvvvrrrrrrn DAVON GESATTIGTE FETTSAUREN..16G
MONOINSATURADAS. .....oooveeeeeeereeereesessen 79Gc MONOUNSATURATED FAT. EINFACH UNGESATTIGTE
POLIINSATURADAS.......... 196 POLYUNSATURATED FAT..........ccoccoo... FETTSAUREN......oooooeeeeeerseeeeseeeeeeeeeseeseeeeeeeens 792G
HIDRATOS DE CARBONO DE LOS CARBOHYDRATE.....ooocccmemmmromsiirrrinen MEHRFACH UNGESATTIGTE
CUALES AZUCARES........oooooeeeeeeeceerrerressess 0G OF WHICH SUGARS.......ooicriririian. FETTSAUREN 12G
PROTEINAS cooeeeeseeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesseen PROTEIN KOHLENHYDRATE 0G
SAL.. SALT DAVON ZUCKER 0G
VITAMINA E.... VITAMIN E..ooooovveeverererere 13MG (108% NRV*)  EIWEISS........eooeoeeemmeemmmeeeresseereeeeeeeeen 0G

*VRN= Valor de referencia de nutrientes

*NRV= Nutrient Reference Value

VITAMIN MG (108% NRV*)

*NRV= Niahrstoffbezugswert
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	Las aceitunas de la variedad Arbqeuina se cosechan de forma manual en nuestra Finca Biniagual. El mismo día de la recolección se prensan en frío para obtener un aciete de oliva virgen extra con una acidez excepcionalmente baja. De cada kilogramo de aceitunas se obtienen únicamente 120ml de aceite.
	De color verde dorado, este aceite destaca por sus delicados aromas de manzana, hinojo y manzanilla. En boca es suave y afrutado, con notas de hierbas y manzana verde, y un sutil toque picante.
	D.O. Oli de Mallorca.
	The Arbequina olives are harvested by hand at our Finca Biniagual estate. They are cold-pressed on the very same day to produce an extra virgin olive oil with exceptionally low acidity. Only 120ml of oil are obtained from each kilogram of olives.
	Golden green in colour, this oil reveals delicate aromas of apple, fennel and chamomile. On the palate, it is smooth and fruity, with notes of herbs and green apple, finishing with a subtle peppery touch.
	PDO Oli de Mallorca.
	Die Arbequina-Oliven werden auf unserer Finca Binaigual von Hand geerntet. Noch am Tag der Ernte werden sie kalt gepresst, um ein natives Olivenöl extra mit aussergewöhnlich niedrigem Säuregehalt zu gewinnen. Aus einem Kilogramm Oliven werden lediglich 120 ml Öl gewonnen.
	Das Öl präsentiert sich in einem grün-goldenen Farbton und begeistert mit feinen Aromen von Apfel, Fenchel und Kamille. Am Gaumen ist es mild und fruchtig, mit Noten von Kräutern und grünem Apfel sowie einer desenten, leicht pfeffrigen Schärfe.
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