
PREMIUM WINE EXPERIENCE BINIAGUAL

OPTION 3

FINCA BINIAGUAL - Llogaret de Biniagual, Camí Vell de Muro s/n - 07350 Binissalem - Mallorca - España
www.finca-biniagual.com - Tel. +34 971 870 111 - Vinoteca. +34 690 224 007

events@finca-biniagual.com

Weinverkostung (6):

Finca Biniagual Verán Blanc (White)
Binimare Rosat (Rose)

Finca Biniagual Negre (Red)
Finca Biniagual Verán (Red)

Finca Biniagual Gran Veran (Red)
Finca Biniagual Mantonegro (Red)

Mallorquinische Tapas:

Mallorquinische Pastete (Empanada): Zater Teig mit Fleisch und
Erbsen gefüllt

Mallorquinische Gemüsepizza (Coca): Flacher, herzhafter Brotteig,
mit einem Gemüsetrempó

Auswahl an mallorquinischen Wurstspzialitäten: figatella, black fuet,
nora und “sobrassada”

Auswahl an balearischen Käsesorten: Schaf, Ziege & Kuh
Iberischer Schinken

Mallorquinisches Brot (pan moreno) mit Oliven, ECO Olivenöl und
Organgenmarmelade Finca Biniagual

PREIS: 71,00 EUROS P.P; MWST. INBEGRIFFEN
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