finca
BINIagUalL

WINE & TOUR EXPERIENCE BINIAGUAL
OPTION 2

Tour - Wnary and Village:

Weinkellerei: Besichigung der Weinkellerei, wo wir unseren
nachhaltigen 6kologischen Ansatz und die Herstellung fer Weine
erklaren; wir besichtigen den Produktbereich und dir Riume, in

denen die Weine reifen.
Dorf: Wir erzdhlen die Geschichte von Biniagual, die Entstehung des
Dorfes und des heutigen Weingutes und spazieren durch den Weiler
und seine Garten

Weinverkostung (6):

Memories de Biniagual Blanc (White)
Memories de Biniagual Rosat (Rose)
Memories de Biniagual Negre c%Red)

Finca Biniagual Negre (Re ;
Finca Biniagual Veran (Red
Finca Biniagual Mantonegro (Red)

Mallorquinische Tapas:
Mallorquinische Pastate (Empanada): Zarter Teig mit Fleisch und
Erbsen getullt
Mallorquinische Gemisepizza (Coca): Flacher, herzhafter Brotteig,
mit einem Gemusetrempo
Auswhal an mallorquinische Wurstspzialititen: Figatella, Nora, Fuet &
Sobrassada
Kiseauswahl: Schaf, Ziege & Kuh
Iberischer Schinker

Mallor%linisches Brot (pan moreno) mit Oliven der Finca Biniagual,

livenol Extra Finca Biniagual und Orangenmarmelade Finca
Biniagual

PRICE: 71,00 EUROS P.P; VAT INCLUDED
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