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ES LLOGARET BODEGA

Relatamos la historia de Biniagual que Visita a la bodega donde explicamos el
dio paso a la actual bodega y pueblo, y proyecto ecoldgico y la elaboracién de los
paseamos por el Llogaret y sus jardines. vinos; visitamos las naves de fermentacion y

guarda y la de crianza en barricas.
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Carta para Biniagual
para visitas a la Bodega:

Precio por persona 160 €

(inc IVA) (minimo de 6 personas)

Experiencia de domingo a viernes
(sédbados no dispobibles)

Horarios: mediodia y cena

ﬁ \ £

2 i ; i
i | F1 TSR

ivda




INCa
BINIagual

[ 0SH

IBIZA MALLORCA

v Presentacion gastronémica
(& FOSH CATERING
Para compartir en mesa

ENTRANTE
Burrata Fresca - Fresas Marinadas - Balsamico Gelle - Sauco
Patatas Bravas “Fosh” - Ali Oli de Laurel - Salsa Chipotle
Berenjena Ahumada - Yogur Kibeh - Romesco - Zaatar
Sashimi de Serviola - Causa Limena - Escabeche de Citricos

Vinos: Verdn Blanc 2024 & Binimare Rosat 2024,

PARA SEGUIR

Terrina de Foie - Pato - Mermelada de Biniagual - Brioche de Azafran

Vinos: Finca Biniagual Dol¢ 2017-2024
Tartar de Buey - Emulsidn de Yema - Mostaza Encurtida - Tuétano
Vinos: Verdn negre 2021 & Finca Biniagual mantonegro 2021

PLATO PRINCIPAL
Secreto Ibérico - Pifa Asada - Chimichurri Mediterrdneo - Yogur Ahumado

Vinos: Finca Biniagual Gran Verdn 2021.
POSTRES

Texturas de Limon de Soller con su Sorbete
Baba Al Ron - Crema de Pasidn - Sorbete de Curd de Limdn
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Localizacion
Cami Vell de Muro s/n,
Llogaret de Biniagual

Contacto Venue y Booking
Dept. Events
events@finca-biniagual.com
+34 690 224 007
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